
Spaghetti
butter
mehl
tomatenmark
passierte tomaten
gewürze
schlagsahne
geriebener käse

Soße: 
Butter in einem großen Topf schmel-
zen lassen, Mehl hinzufügen und eine 
Mehlschwitze machen. Dann Toma-
tenmark und passierte Tomaten hin-
zugeben. Das Ganze mit Salz, Pfeffer, 
etwas Zucker und Italienischen Kräu-
tern würzen und köcheln lassen

Sobald die Nudeln fertig Sind, den 
Topf von der Herdplatte nehmen und 
Schlagsahne unterrühren.

Anschließend mit geriebenem Käse 
anrichten.


